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VINS TENDANCE, VINS ORANGE

La couleur orange, c'est la couleur du dYN@AMISME. Une couleur chaude qui bizarrement n'est attestée que depuis

le XVI¢ si€cle, avant on assimilait la teinte du fruit au rouge ou au jaune. Et voila qu'aujourd’hui il se fait du vin orange. Son originalit
lamaceération plus ou moins longue des grains entiers. Elle fait prendre aux raisins blancs des tons ambrés,

aux vins des Parfums singuliers

DOM. NEUMEYER

Jérdme Neumeyer transcende son
gewurztraminer pour nous mon-
trer le cépage sous un autre éclai-
rage. Sa robe se pare d'ambre doré.
De petites notes d'orange confite
viennent chatouiller le nez, un rien
de gingembre aussi. L'agrume se
retrouve en bouche accompagné
d'abricot et de péche dont la chair
apporte une fraicheur succulente.
Les deux semaines de macération
en grappes enti¢res ont distillé
fruits et épices. Curcuma et santal
lui donnent un petit air oriental.
Du long contact avec les grains
ont surgi des tanins. Subils, ils
installent un relicf aussi léger qu'un
crépe de Chine ourlé d'un liseré
amer qui booste la finale épicée.

’

Savoureux avecun
|89 carpaccio de veau basilic.

1250 €

LE ROCHER
DES VIOLETTES

Xavier Weisskopf consacre i
Torange ses chenins issus de la par-
celle le Grand Poirier. Les vignes ont
70 ans et vivent bien ce traitement
particulier. Une macération en cuve
inox de quatre semaines, avec la
moitié de vendange non égrappée
et sans soufre ajouté. Le vin en est
sorti teinté d'un orange pile carac-
eéristique. I respire les zestes d'agru-
mes, le foin fraichement coupé, la
gelée de framboise. La vivacité de la
bouche surprend, encore accentuée
par le léger relief mnnique. Voil un
cractére bien rempé, mais qui ne
manque pas de générosité. On aime
cete largesse d'épices, cette série de
fruits acidulés, la subrilité des fra-
grances florales.

s ; 5
m‘ Raffiné avec des makis

saumon et avocat.
30€

MOULIN

11 est amusant de nous proposer
autrement sauvignon gris et sauvi-
gnon blanc. Pour ce faire, Franck
Terral les laisse macérer avec la
peau pendant quarante-cing jours
en cuves, sans sulfite ajouté. Résul-
tat, une robe jaune orangé nuancée
d'or, des tanins bien présents qui
marquent le caractére puissant du
vin. Il ne manque toutefois pas
d'élégance, florale tour d'abord,
évocation de fleurs d'oranger, de
mimosa, fruitée ensuite, aux ac-
cents de mandarine et de groseille.
On en retient cette impression de
fraicheur savoureuse, celle qui,
aiguillonnée par une note saline,
nous fait encore plus saliver.

'm Rafraichit un curry rouge

8 e scampi.

%€

CHATEAU BOUJAC

Ces sémillons du Tarn n'auraier
jamais cru aboutir entiers e
cuves pour y rester huit mois. L
contact entre marc et vin a génét
cet ambre cuivré qui embaume |
tabac blond, le thym, la camc
mille et le tilleul avec une léger
note de whisky tourbé, c'est asse
bluffant. Les tanins ont eu tout |
temps de se libérer et ne se priver
pas de nous le rappeler. Mais |
rondeur veille, celle des fruit
confits dans le micl, celle des ge
lées de rose et de pissenlit. Quar
2 la fraicheur, elle nous met ave
macstria toutes les saveurs ¢
évidence, aidée d'un rien d'amer
wume. Equilibre ex harmonie s
gnés Michelle et Philippe Selle.

m] Troublant avec
(@AB des calmars a la romaine
ou des haricots au chorizo.

1870€
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NOS RECETTES
D’HIVER 100 %
BONNE HUMEUR

VIN DE FRANCE, XAVIER WEISSKOPF, LE ROCHER DES VIOLETTES,
CHENIN ORANGE 2019

Plus rose qu‘orange, on est un peu dérouté & la vue. Le nez floral et
complexe fitille la curiosité : sur lo langue, c'est la chair nerveuse
etvoluptueuse qui charme avant de faire claquer les agrumes. A servir
surun poisson en ceviche. 30 €

lerocherdesviolettes.com

RENCONTRE
NADIA SAMMUT

CHEFLE oM ALSACE, JUUEN MEYER, LES PUCELLES 2018
74

Un iner tout & foit illeux ! Les roses , la pate
de coing invitent & la réverie. Puis I'épice et la structure donnent dela
tenue, touten subiilté, comme un voile d'élégance. A savourer 'apéritf,
en écoutant du jozz pour le smooth. 20 €

03 88 92 60 15 et vins-etonnants.com

IGP COTEAUX BEZIERS, EMILE & ROSE, VOYAGE EN TERRE
GEORGIENNE 2019

Cestun cangnun blanc, déja plutét rare en vinification classique, qui
bénéficie ici de la macération. Ample, généreux, les fruits secs et une
douce matiére un peu végétale lient 'ensemble. Pour accompagner un

GRANOLA |
LE PETIT PLUS QUI
CHANGE TOU

ce sauvignon dégage une puis-
sance généreusement fruitée

Vi RANGE
PLEIN SO[EIL
DA S VERRES

Les Dégustations
danslaValléedelaLoire

Fabien Brutoul, aVouvray &

curry madras. 19 €

Une

domainedemile-et-rose. fr

VIN DE FRANCE, CAUSSE MARINES, ZACM'ORANGE
B < S/l R 0

camembert. 20 €
causse-marines.com

sante. Unvin tenu qu'on aime-
raitun peu plus débridé. Repris

,q
de poire bien more, d'épices douces coriffe le safran, se terminant sur
des évocations de thé fumé. Un trés fBli vin d'initiation. A boire avec un

Labus daicool est Gangerewx pour s santé, A consommer avec modération

”

avec un ndeur b é 2021 Charles Lesaffre.
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: ; e larévolution vouvrillonne 88/100

87/100 DOMAINE Bordeaux primeurs 202(

DELAUMONIER Sooio Un millésime exceptionne

200 ;r(e)rr‘esdemumamer Déj: e urmande: en 18 6 CuVe e

Bon blanc de sauvignon établi

sans artifice mais avec une tex- Trésbon
ture bien équilibrée entre gras rapport qualité/prix. 11€
etfraicheur. Trés gourmand
désmaintenant.10 € 88/100
DAMIEN PINON
87/1(x) ® 2019 larvf.com
THOMAS FRISSANT Unvouvray parfaitement sec,
® Le Clos du Sentier 2019 techniquement bien fait.
Recherche de douceur 1l pourrait gagner en naturel

de texture dans cet assemblage H

d'expression, maisil ale mérite

musclé de cotet cabernet. deplaire al'apéritif. 9 € anc-test
Robe éclatante et matiére figr la .
lendrernent fruitée. Deuxieme Q Vouvray! MONTLOUIS- es mel].lel]rs
10€ FabxenBrulou(stl‘undentreeux'
Etson Bénasse 2019 est toutbonnement délicieux ! SUR-LOI RE erres ur
87/100 Formé ab Brunet, Fabien vient Bnasmanieage é T
XAVIER FRISSANT épauler d
® LesRosesdu Clos 2019 & Tiscré sulvélo, un 91/100 » pulot noir
Sous ce nom poétique, un de Puis, I )l d’ h LEROCHER
ed" lége- sec,le 2018 DESVIOLETTES
rement exotiq enVouvray de Noi hectare: @ Touche Mitaine 2019 &
Aservirbien frais. 7€ aunorddu departemenn La révoluuonvouvrmonne Un chenin tissé avec éclat
estenmarche!A. outoutsemble coulant et
VOUVRAY vivifiant. Un délicieuxvin tout
Prix maximum fixé a 16 € aussi précis que vivant.
uelsouffle!17 €
92/100 doigté pourexprimer la finesse 89/100 2 Dmment
DOMAINE duchenin etl'¢lan frais PAUL BRETON 91/100
PERRAULT-JADAUD ligérien. Parfaitement igeste. @ Pierres Rousses 2019 % LES PIERRES ECRITES opper
® LesGrivesSotles2018% M on un ® Empreintes 2019") flambée du
Superbe chenin mélant domaine.13 € 'vouvray avecune telle (rame Superbe concentration séveuse IX d es VI nes 2
une précision d'expression et plutétlibre, etla fi d inuti 9 4
unejoliespontanéitedufruit.  91/100 maitrisée d'un passage enfitts.  élevé, Une structure appétente,
Définition finement fumée DOMAINE FRANCOIS Jolie allonge. 16 € pourlatable. Domaine
ducheninvouvrillon. Unblanc ~ ET JULIEN PINON enpleine progression 16,30 €
racé d'ungrand caractére,13€  ® Les Trois Argiles 2019 & 89/100
Undemi-secflamboyant,dune  MATHIEU COSME 88/100
92/ 100 retenue trés élégante. Les fins ® Les Promenards 2019 & LAURA DAVID
FABIEN BRUTOUT amerssignent'élan apporté Autre talent de Vouvray. On ® LInsolente 2019
® Bénasse 2019 () par le terroir. Les sucres sentd: de par- Belle p:
Sous etfin mai: son( celle trés pierreuse une réelle vignemnne avecun chenin
se cache unraisinde belle és.13€ finesse etde droit et ciselé sans renier
maturité livrant une expres- ’ naturel de fruit. Son allonge lachair du cépage. Quel élan
sionvineuse etsansdureté 90/100 fine digeste.12€  en jond :
ducheninvouvrillon. Unjeun® FLORENT COSME sucrosité ! Asuivre de prés. 14 € i
domainea suivre. 14 € ® LaMotte2019 & 88/100 2]
Cheninde Noizayparfaitement DOMAINE 88/100 wi
91/100 stylisé, d'unegrandeélégance  DES AUBUISIERES DOMAINE longeon 8
SEBASTIEN BRUNET avecun grain subtil. ® Cuvéede Silex2019 DELATAILLEAUX LOUPS GO g
® Arpent 2019 & U I g Une rondeur ® Rémus2019 & sisChinois &
Issude vignes trentenaires, rante. Un capital fraicheur é uvrillon yivent moins %]
voiciunvouvray’ etun plaisir 14 avecune légére chenin, joliment grillé par son o z | (4
2vinque prevu: 3
LA RVF N° 651 - JUIN 2021- 139 :]
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Les Degustations
anes ciselés et rouge

86/100

DOMAINE

DETOURAIL

© Chenin2018

Son expression bien mure lui
donne des airs angevins de
cheninbien doré sur schistes.
Ce temps en bouteille a permis
auvinde se détendre et

de déroulersa générosité.
Aserviramoinsde 10° C pour
tendre son équilibre solaire.
Certifié bio en 2020.15 €

Le cot, haut
en couleur

Son tempérament sanguin,
riche en concentration
séveuse, ensaveursde
myrtilles acidulées, le rend
inimitable. Le c6t ligérien (8 %
del'encépagement) offre une
définition plus froide et austere
que son homologue cadurcien,
le malbec, etil est difficilement
comparable. Il livre des rouges
hauts en couleur pour
amateurs de cornas ou

de mondeuse de Savoie.

93/100

LA GRANGE TIPHAINE

@ Amboise Cot

Vieilles vignes 2018 (@

Robe sombre et bouquet vire-
voltant de saveurs de myrtille
etde thé noir. Onretrouve
cemuscle tannique en bouche,
enrobé par le caractére solaire
dumillésime. Bien plus
accessible que le 2017. Allonge
pleine de séve et de violette.
Digne des plus beaux rouges
de Cahors. Une référence
dAmboise. 26 €

91/100

XAVIER FRISSANT

® Amboise La Griffe d'Isa 2018
Onsentunerecherchede
puissance et de concentration
veloutée du cot a travers
unejuste maturité des raisins.
Illustration par une matiére
d’'une intensité remarquable.
Trésbelle profondeur florale
etsoigneusement élevée. 16 €

n bio

Vin biologique

LAffat, asassay’
Elle fait rayonner la Sologne

LajeuneIsabelle Pangault a fait ses classes en Inde et & Saint-Joseph.

o
o

riginaire de Mont-preés-Chambord, Isabelle Pangault
s'est évadée chez Sula Vineyards, producteur a grande
échelle de vins en Inde, puis chez Yves Cuilleron a Saint-
Joseph avant de revenir dans sa Sologne natale en 2018.
Lajeune femme achéte un batiment et 14 hectares de vignes
dontuneattachante parcelle de gamay planté en 1894, isolée
dansla chatoyante cuvée Nebula. Rapidement, ses vins
se fontremarquer : assez démonstratifs—un équilibre quasi
inévitable pourles derniers millésimes solaires - mais
d’une sincérité évidente. Un nouveau visage franchement
engagé a faire rayonner les cuvées de la Sologne viticole. A. G.

90/100
BONNIGAL-BODET K
® Amboise Les Séminées 2018\
Un c6t habilement élevé parun
boisé charmeur, évoquant le
moka et le bourbon américain.
Labouche e recentre surun
fruit plein de panache, extrait
avecune certaine fraicheur
jusquaune finale a la fois moel-
leuse et sertie par une structure
unpeuanguleuse. 22 €

90/100

DOMAINE &
JEAN-FRANCOIS MERIEAU
® Cent Visages 2019\

Sousune réduction imposante,
une gxpression concentrée

wtdéliée du cot saffirme en
bouche. Trés belle intensité de
saveursillustrant le caractere
dumillésime avec une finale
€élancée construite autour

de tanins croquants. 14 €

Vin en cours de conversion & la biodynamie

LA RVF N° 652 - JUILLET / AOUT 2021 - 111

90/100
LEROCHER

DES VIOL S

® Cot 2019

Carafez ce rouge pour

estomper laréduction
naturelle et laisser place

aune matiére sansvolonté

de maquiller le relief anguleux
ducépage. Il lui faut une viande
saignante.15€

88/100

DOMAINE DES

GRANDES ESPERANCES

® Supernova 2015

Une trame végétale marque

ce cot pourtant issu d’'un mil-
lésime réputé pour sarichesse.
Onrenoue avec une concen-
tration ample enbouche, sertie
de tanins salivants. Avec
surprise, on ne retrouve pas
ladureté dans cette finale
généreuse. Pourlatable.15€

Vin biodynamique




